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Exame: 25/06/2023

(domingo), as 13h

CADERNO DE QUESTOES

N2 de inscrigao:

Caro(a) candidato(a):
<

Fatec

Faculdade de Tecnologia

Centro
Paula Souza

Nome do(a) candidato(a):

Antes de iniciar a prova, leia atentamente as instrugdes a seguir e

aguarde a ordem do Fiscal para iniciar o Exame.

1. Este caderno contém 54 (cinquenta e quatro) questdes em
forma de teste e uma redacao.

2. Aprova tera duragao de 5 (cinco) horas.

3. Apos o inicio da prova, vocé devera permanecer, no minimo, até
as 15h30min dentro da sala do Exame, podendo levar o caderno
de questoes.

4, Vocé recebera do Fiscal a Folha de Respostas Definitiva e a de

notebook, tablets e similares, telefone celular (manter totalmente
desligado, inclusive sem a possibilidade de emissao de alarme
sonoro ou ruido de vibragao, nas dependéncias do prédio onde o
Exame sera realizado), radiocomunicador ou aparelho eletronico
similar, chapéu, boné, lengo, gorro, 6culos escuros, corretivo
ou quaisquer outros materiais (papéis) estranhos ao exame.
O candidato devera manter seus equipamentos eletronicos
desligados até a saida do prédio onde estiver realizando as provas,
evitando, portanto, o risco de sua eliminagao do Vestibular.

Redacao. Verifique se estdo em ordem e com todos os dados 17 Odesrespeito as normasque regem o presente Processo Seletivo
impressos corretamente. Caso contrario, notifique o Fiscal, : VQSt'bUIar’ bem como a desobedlgnCIa as exigencias rgglstradqs
imediatamente. : na Portaria e no Manual do Candidato, além de sancoes legais

5 Apos certificar-se de que a Folha de Respostas Definitiva : cabiveis, implicam a desclassificacao dofcandidato.
: : 18.  Sera desclassificado do presente Processo Seletivo Vestibular o

é sua, assine-a com caneta esferografica de tinta preta ou
azul no local em que ha a indicagdo: “ASSINATURA DO(A)
CANDIDATO(A)".

6. A Folha de Redacao ja esta personalizada com os seus dados,
portanto nao a assine.

7. Apo6s o recebimento das Folhas de Respostas Definitiva e de
Redagao, ndo as dobre e nem as amasse, manipulando-as o
minimo possivel.

8. Cada questdo contém 5 (cinco) alternativas (A, B, C, D, E), das
quais somente uma atende as condigoes do enunciado.

9. Responda a todas as questoes. Para o computo da nota, serao

considerados apenas os acertos.

Os espagos em branco contidos neste caderno de questoes

poderao ser utilizados para rascunho.

11.  Estando as questoes respondidas neste caderno, vocé devera
transcrever todas as alternativas assinaladas para a Folha de
Respostas Definitiva, utilizando caneta esferografica de tinta
preta ou azul.

10.

ceessssccscscssssescscscscses

cesscee

candidato que:

v Fizer declaracao falsa ou nao comprovar qualquer informagao
do formulario de inscricao;

v nao comparecer no dia do Exame;

v chegar apos o horario de fechamento dos portoes, as 13h;

v nao apresentar um dos documentos de identidade originais
impressos exigidos;

vrealizar a prova sem apresentar um dos documentos de
identidade originais exigidos;

v sair da sala sem autorizacao ou desacompanhado do Fiscal,
com ou sem o caderno de questdes e/ou as Folhas de Respostas
Definitiva e de Redacao;

v retirar-se da sala de provas com a Folha de Respostas Definitiva
e/ou de Redacao;

v retirar-se do prédio em definitivo antes de decorrido duas horas
e trinta minutos do inicio do exame, independente do motivo
exposto;

12.  Questdes com mais de uma alternativa assinalada, rasurada v perturbar, de qualquer modo, a ordem no local de aplicacao
ou em branco serdo anuladas. Portanto, ao preencher a Folha ¢ das provas, incorrendo em comportamento indevido durante a
de Respostas Definitiva, faca-o cuidadosamente. Evite erros, : realizacao do Exame; . .
pois a Folha de Respostas ndo sera substituida. : v utlllear'ou tentar utll[zar-se de qualqyer tipo de equipamento
13.  Preencha as quadriculas da Folha de Respostas Definitiva, com  : eletrGnico, de comunicagdo e/ou de livros, notas, impressos e
caneta esferografica de tinta preta ou azul e com traco fortee & apontamentos durante a realizacao do exame; .
cheio, conforme o exemplo a seguir: : v fortsurpregpddlfoie co?]unlcando 0;1 tentarl{do se c;:mltmlcar lc.om
: outro candidato durante o exame e/ou realizar ou tentar realizar
|I| B (o | [ E ] qualquer espécie de consulta durante o periodo das provas;
14.  E recomendavel que vocé elabore a redacdo, primeiramente, : v retirar-se do prédio durante a realizagdo do exame, independente
no espago reservado no final deste caderno de questbes, : do motivo exposto;
onde ha a indicagdao: “RASCUNHO DA REDACAQ", e, apds, : v realizar o exame fora do local determinado;
transcrevé-la para a Folha de Redagdo, utilizando caneta : v utilizar ou tentar utilizar meio fraudulento em beneficio préprio
esferografica de tinta preta ou azul. : ou de terceiros, em qualquer etapa do exame;
15.  Quando vocé terminar a prova, avise o Fiscal, pois ele recolhera : v ndo atender as orientacdes da equipe de aplicacdo durante a
as Fqlha; de Respostas Defmitiva ede Redagéo, nasua carteira. : realizacio do exame;
Ao término da prova, vocé somente podera retirar-se da sala  : v deixar de assinar a lista de presenca e a sua Folha de Respostas
do Exame apos entregar a sua Folha de Respostas Definitiva, : Definitiva;
devidamente assmgda, ea Fglha de R_edagao ao Fiscal. o v assinar e/ou se identificar na Folha de Redacdo;
16. Enquanto o candidato estiver realizando o Exame, SERA : v obtiver zero (0) na nota de qualquer uma das duas partes que
TERMINANTEMENTE ~ PROIBIDO  utilizar régua, esquadro, compdem o Exame (prova objetiva e/ou redacio).
transferidor, compasso ou similares, calculadora, computador, :
BOA PROVA!

GABARITO OFICIAL

DIVULGAGAO DOS RESULTADOS

MATRICULAS

O gabarito oficial da prova sera divulgado a
partir das 15 horas do dia 26/06/2023, no site
www.vestibularfatec.com.br

« 12 lista de convocados - 11/07/2023

' + da12listade convocados-12,13e14/07/2023
« 22|ista de convocados - 25/07/2023

+ da 22 lista de convocados - 26/07/2023
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Prezado(a) candidato(a),

E possivel tracar a histéria da
humanidade, desde a pré-Historia
até os dias de hoje, pela alimentacéo.
Os alimentos dizem muito sobre
nossa cultura, pois eles relacionam
varias areas de saber. Por isso,
os temas aqui propostos, trazem
a reflexdo um cardapio diverso e
importante para nossas vidas.

Questao m |

Ao aprender a cozinhar, os homens da pré-Histéria deram um dos passos evolutivos mais importantes
da nossa espécie. Estudos recentes sugerem que hominideos ja cozinhavam alimentos ha cerca
de 780 mil anos. Antes desses estudos, a evidéncia mais antiga de comida cozida era de cerca de
170 mil anos atras, com os primeiros Homo sapiens e Neandertais usando fogo para cozinhar legumes e
carne. Cozinhar torna a carne, o peixe e os vegetais mais faceis de digerir, permitindo o crescimento do
corpo e do cérebro de forma muito mais eficiente do que ao comer alimentos crus. O cozimento também
torna os alimentos mais seguros, pois mata potenciais patdgenos.  <ntips:inyur.com/2p9c5we6> Acesso om: 09092023, Adaplaco.

Assinale a alternativa que apresenta corretamente uma das conclusdes do estudo citado no texto.

(A) Asevidéncias disponiveis sao insuficientes para identificar o periodo em que os hominideos comegaram
a cozinhar os alimentos.

(B) As evidéncias coletadas pelo estudo sugerem que a agricultura e a pecuaria eram praticadas pelos
hominideos ha 780 mil anos.

(C) Os alimentos cozidos permitiram o crescimento do corpo e do cérebro humanos, contribuindo para a
evolucao de nossa espécie.

(D) Os hominideos cozinhavam alimentos ha cerca de 780 mil anos, mas os Homo sapiens e os Neandertais
preferiam os alimentos crus.

(E) O tamanho do cérebro dos Homo sapiens e dos Neandertais € um fator evolutivo insignificante em
relagdo aos primeiros hominideos.

Questao m !

Uma alimentagao saudavel e variada, em que se come tudo nas quantidades adequadas, considerando as
necessidades diarias de carboidratos, proteinas, gorduras, minerais, fibras e agua, pode ajudar a prevenir
doengas, dar mais disposi¢ao, melhorar a qualidade do sono e favorecer o bem-estar.

Sem os nutrientes certos, muitas das nossas reacdes bioquimicas deixam de acontecer como deveriam e
isso pode resultar em doencgas graves.

Com base no texto, pode-se afirmar corretamente que é benéfico a saude

(A) consumir defumados ou embutidos ricos em gorduras e em sédio, pois diminuem a pressao arterial, o
colesterol e o risco de alguns tipos de cancer.

(B) consumir, nas refeigbes, apenas alimentos industrializados e altamente processados, pois garantem o
aumento da imunidade e a prevengao contra virus e bactérias.

(C) preferir suplementos alimentares industrializados de vitaminas ou de proteinas, pois sdo mais saudaveis
€ ndo colocam a saude do corpo em risco, ao contrario da ingestao de alimentos naturais.

(D) optar por temperos naturais, como ervas aromaticas e especiarias, que contém vitaminas, minerais e
antioxidantes, em vez de temperos industrializados, com alto teor de sdédio e conservantes.

(E) optar por alimentos ricos em gorduras trans, que ndo se depositam em nossas artérias e que foram
desenvolvidas pela industria alimenticia para manter alimentos mais tempo sem estragar.
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Questao m

Existe o mito de que a beterraba cura a anemia
devido a sua coloragao vermelha, que é associada
ao sangue. Por isso, muitas pessoas acham que a
beterraba contém muito ferro. Isso € um erro.

As melhores fontes de ferro de origem vegetal séo
0s vegetais verde-escuros, as leguminosas € os
graos integrais.

Como a vitamina C potencializa a absorg¢ao de ferro
no organismo, é aconselhavel consumir alimentos
com alto teor dessa vitamina junto a alimentos que
contém ferro.

Existem alimentos como chas escuros, café,
refrigerantes a base de cola, chocolate e alimentos
ricos em calcio, como leite e derivados, que inibem
a absorgao de ferro, portanto deve-se evitar
consumi-los durante ou logo apds as refeigdes.

Fonte dos dados: <https://tinyurl.com/4mvxer26> Acesso em: 17.03.2023. Adaptado.j

Com base no texto, € correto afirmar que

(A) acarne vermelha e a carne de peixe in natura
séo excelentes fontes de vitamina C.

(B) aabsorcao de ferro é inibida pelo consumo de
café quando este é consumido logo apéds as
refeigoes.

(C) a coloragdo avermelhada da beterraba
€ uma evidéncia da abundancia de ferro
nesse vegetal.

(D) o consumo de ovos, ricos em vitamina C,
elimina a anemia, doenga que afeta grande
parte da humanidade.

(E) o leite € um alimento rico em calcio que
potencializa a absorcdo de ferro pelo
organismo quando consumido logo apés as
refeigoes.

Questao m

Os sais inorganicos desempenham variadas fungdes nos organismos de todos os seres vivos.

Assinale a alternativa que associa corretamente o elemento quimico presente no sal as respectivas fungdes

que desempenha nos organismos humanos.

(A) Calcio: ajuda a formar o esqueleto, atua na contragdo muscular e na coagulagao sanguinea.

(B) Cloro: faz parte dos horménios da tireoide, que controlam o metabolismo, e atua na formagao dos ossos

e dos dentes.

(C) Ferro: esta presente nas estruturas que realizam a transferéncia de energia dentro da célula

(ATP e ADP) e nos acidos nucleicos.

(D) Fosforo: participa da constituicao da hemoglobina e de enzimas da respiragao celular.

(E) lodo: participa da producdo da melanina, pigmento que da cor a pele, e do funcionamento do sistema

nervoso.

Questao m

Durante a mastigagcdo de um alimento sélido, os dentes molares de uma pessoa adulta podem exercer uma

pressio aproximada de 5 kgf/cm? sobre o alimento.

Sabendo que kgf/cm?2 equivale a unidade de medida bar, assinale a alternativa que apresenta corretamente

a presséo exercida pelos molares de uma pessoa adulta em N/m2 (ou Pa).

(A) 5,0x10°
(B) 5,0x10°
(C) 5,0x 104
(D) 1,0x10°
(E) 1,0 x10°

Considere:
1 bar = 100000 Pa
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Leia o texto para responder as questdes 06 ¢ 07. ¥ Questao m |

Segundo o texto,

Em Minas Gerais, os municipios da Serra (A) o isolamento geografico da Serra da

da Canastra se destacam pela produgéo Canastra, aliado a condicdbes ambientais
artesanal de quesijo. desfavoraveis, como a ma qualidade do

pasto, prejudicam a qualidade do queijo ali

Os portugueses trouxeram o conhecimento produzido e, consequentemente, diminuem as
da prodqgéo de queijos para o Brasil oportunidades econémicas da regido.
Colonia. A regigo da Canastra, ele chegou : (B) as industrias de pao de queijo instaladas na
ha dois seculos. La, o pasto que alimenta regido provocaram a extingdo dos modos de
a vaca determina o teor de proteina e de produgdo artesanal, o que valorizou o queijo
gordura do leite. As bactérias e leveduras do da Serra da Canastra nos mercados interno e
ambiente s&o responsaveis pelo sabor forte, externo.

levemente &cido e picante. (C) nos ultimos anos, a produgdo de queijo,

Para que as bactérias fagam seu trabalho, na Serra da Canastra, adotou tecnologia
é essencial que a produgdo aconteca direto de ponta para mecanizar a industria, o que
do leite tirado da vaca, sem pasteurizagao. provocou a valorizagao do produto no mercado
O liquido é despejado em um tanque e internacional.

filtrado. Depois, a produtora adiciona coalho, : (D) os saberes envolvidos na produgdo do
contendo enzimas que interagem com queijo foram trazidos ao Brasil Col6nia pelos
proteinas do leite, chamadas caseinas. portugueses e chegaram a Serra da Canastra
A artesd acrescenta também o fermento ha duzentos anos, sendo preservados
lacteo natural, conhecido como “pingo”, um principalmente pelas mulheres.

soro cheio de bactérias que pingou do queijo : (E) odiferencial do queijo da Serra da Canastra é a
de uma produgéo anterior. utilizag&o de leite pasteurizado que, submetido

aos processos tradicionais de fermentagao,

Na etapa seguinte, o papel do sal é 8 g
produz um queijo de sabor impar.

fundamental, porque quanto mais agua :
no queijo, mais bactérias. O sal da inicio ! o m ;
ao processo de cura (desidratagdo), que :

permite exterminar as bactérias do queijo.

A produgédo dos queijos da Serra da Canastra se
caracteriza, principalmente,

Ao longo do processo, as bactérias
consomem o acucar do leite. Conforme o
agucar vai acabando, as bactérias morrem.
E a morte dos micro-organismos (ou seja,

o rompimento das células deles) que libera :

substancias responsaveis por reforcar o ¢ (B) pelaadicéodo coalho, conhecido como “pingo”,

aroma e o sabor. cheio de bactérias que atuam na coagulagao
: do leite devido a hidrélise das caseinas.

(A) pelo emprego de leite ndo pasteurizado e que,
portanto, ndo apresenta 0os micro-organismos
naturais  responsaveis pelas reacdes
bioquimicas de fabricacao desses produtos.

Na serra, nos sitios de producédo familiar,
quem em geral faz o queijo sdo as mulheres.
O isolamento da Serra da Canastra sempre
dificultou as oportunidades para a economia
da regido. Os produtores, enfrentando a
concorréncia da industria, vendiam seus
produtos a precos irrisorios para fabricas
de pdo de queijo. Nos ultimos anos, os

(C) pela adicdo de sal no processo de cura,
que acelera a multiplicacdo de bactérias e
de leveduras no soro, o qual é totalmente
eliminado da massa do queijo.

(D) pela agdo das leveduras, que sao fungos
autotroficos, responsaveis pela produgao da
lactose e de outros acucares do leite.

produtores se uniram para valorizar seu : (E) pela degradagdo do agucar do leite devido a
queijo. : acao das bactérias, que s&o micro-organismos
<https://tinyurl.com/mr2brpfz> Acesso em: 09.03.2023. Adaptado. | § fundamentais para a fOfmaQéO do Sabor e dO

aroma caracteristicos desse tipo de queijo.

ﬂ VESTIBULAR 2° SEM/2023 - Fatec



Questao m |

A pecuaria consiste na criagdo de animais para a comercializagdo, principalmente para a obtencao de
matérias-primas, como a carne, o leite, o couro, entre outras. Dentro da pecuaria, destaca-se a existéncia de
dois sistemas de criagao: o extensivo e o intensivo. <https://tinyurl.com/3y6rf989> Acesso em: 26.03.2023. Adaptado.

O sistema extensivo

(A) consiste na criagdo do gado solto em grandes areas, e a dieta dos animais é baseada majoritariamente
em pastagem e suplementos minerais.

(B) usa métodos avangados de preparo do solo e de cultivo das forrageiras de modo que a exploragéo deste
recurso se da por um tempo maior.

(C) possui uma estratégia nutricional avangada, que, combinada a outras tecnologias alimentares, melhora
a produtividade do rebanho.

(D) cria os animais em um sistema de confinamento, colocando o maior nimero de cabegas de gado no
menor espaco possivel.

(E) utiliza inseminagéo artificial, maquinarios computadorizados, agrotoxicos e fertilizantes de alto
desempenho.

Leia o texto para responder as questdes 09 e 10.

Agroforestry is the interaction of agriculture and trees, including the agricultural use of trees. This comprises
trees on farms and in agricultural landscapes, farming in forests and along forest margins and tree-crop
production, including cocoa, coffee, rubber and oil palm. Interactions between trees and other components of
agriculture may be important at a range of scales: in fields (where trees and crops are grown together), on farms
(where trees may provide fodder for livestock, fuel, food, shelter or income from products including timber) and
landscapes (where agricultural and forest land uses combine in determining the provision of ecosystem services).

Agroforestry is agricultural and forestry systems that try to balance various needs:

1) to produce trees for timber and other commercial purposes;

2) to produce a diverse, adequate supply of nutritious foods both to meet global demand and to satisfy
the needs of the producers themselves; and

3) to ensure the protection of the natural environment so that it continues to provide resources
and environmental services to meet the needs of the present generations and those to come.

<https://tinyurl.com/pnv4wjx8> Acesso em: 04.03.2023. }

Questao m 1 :  Questédo n i

De acordo com o texto, o equilibrio pretendido Na sentenca destacada em negrito no texto, a
entre agricultura e floresta, no sistema chamado de : expressao “so that” expressa a ideia de
Agroforestry, prevé :

: (A) causa.
(A) mais arvores em fazendas para sombrear a (B
cultura de café. :

contrariedade.

(B) reflorestamento e plantagbes, mas sem a

producdo de carne. exemplificagéo.

)

(C) énfase.
)
) finalidade.

(C) protegdo ambiental com a retirada do pasto e
da criagado de gado.

(D) plantio de alimentos organicos, mas sem
extracao de madeira.

(E) protegdo dos ecossistemas pela coexisténcia
entre plantacdes e arvores.
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Questéo n ,

No Recife, em Pernambuco, ha quase 500 anos, originou-se uma avangada “civilizagdo do agucar”, forjada
na mao de obra de negros escravizados sobre os massapés da Zona da Mata, onde agucar e frutas nativas
andam de maos dadas.

Caju, umbu, ubaia, pitanga, guabiraba e muitas outras frutas podem ser comidas frescas, mas viram doces,
licores e compotas, “tudo a moda de Pernambuco”. Caju € doce de praia, feito em calda ou em passa. Umbu
ou imbu é doce sertanejo e a fruta da até uma bebida: a saborosa umbuzada feita com leite. Da guabiraba,
frutinha cada vez mais rara na Zona da Mata, faz-se o doce que sé se come uma vez por ano, por conta da
safra curta. Existem até doces de Carnaval.

O Sao Joao é o palco principal de todos os bolos, doces e afins: canjica, munguza, bolo pé-de-moleque,
manué, bolo de macaxeira, bolos de milho de todos os jeitos, arroz-doce e mais uma infinidade de guloseimas.

<https://tinyurl.com/mrywcm7k> Acesso em: 09.03.2023. Adaptado. |

A partir das informacdes apresentadas no texto, € correto afirmar que
(A) o consumo de agucar em Pernambuco ocorre uma vez por ano, durante a celebragdo a Sao Joao,
quando a populagao tem acesso aos doces de festa.

(B) a “civilizagdo do agucar” surgiu apos a abolicdo da m&o de obra escravizada na Zona da Mata, devido
ao volume de produgédo de frutas nativas.

(C) a necessidade de produzir e de consumir doces fez com que os pernambucanos inventassem uma
forma de extrair agucar a partir das frutas nativas, como o caju e a guabiraba.

(D) a “civilizagao do agucar” foi construida a partir da utilizacdo de mao de obra negra escravizada, que
produzia o agucar na regido litordanea de Pernambuco, conhecida como Zona da Mata.

(E) o cultivo de agucar, na Zona da Mata, foi responsavel pelo esgotamento do solo, que teve como
consequéncia a extingdo da guabiraba, fruta de safra curta cujo doce s6 se come uma vez por ano.

Questao m !

No comércio de alimentagéo, a embalagem compde a identidade visual do produto. Um exemplo disso € a
classica caixinha de entrega de comida chinesa.

Afigura apresenta a vista lateral, a vista da parte inferior e a vista da parte superior desse tipo de embalagem.

20 cm
13 cm 10 cm
Y

vista lateral vista da parte inferior vista da parte superior
trapézio isésceles quadrado quadrado
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Leia o texto e assinale a alternativa cujos termos completam, correta e respectivamente, as lacunas.

Com base nas vistas fornecidas, é correto afirmar que a embalagem tem o formato de um (1) , € que
a area total de material necessario para a confeccionar pode ser estimada em cerca de (1) cm?, sem
levar em consideragao as dobras de fechamento e de colagem.

I II
(A) prisma 680
(B) tronco de piramide 680
(©) prisma 1220
(D) tronco de piramide 1220
(E) prisma 1280

Questao B |

Trés ex-alunas de marketing da FATEC montam um ensaio fotografico com algumas frutas. Para isso, utilizam
uma lampada de LED como iluminagao de apoio. Essa lampada de LED tem um dispositivo eIetrénicooque

permite controlar a emisséo de luz em diferentes comprimentos de onda, apresentados em angstrom (A), e
diferentes frequéncias, apresentadas em terahertz, conforme apresentado no quadro.

Faixa de Faixa de

Cor comprimento de onda “N? frequéncia “f”
(A) (THz)

Violeta 3900<A<4500 769 > f > 665
Anil 4 500 <A <4550 665 > f > 659
Azul 4550 <A <4920 659> f>610
Verde 4920<A<5770 610> f>520
Amarelo 5770 <A<5970 520 > f > 503
Alaranjado 5970 <A <6220 503 > f > 482
Vermelho 6220 <A< 7800 482 > f >384

Para esse ensaio fotografico, as alunas selecionaram separadamente morangos, bananas e limdes maduros.
Além disso, elas restringiram a variagdo de cores da luz da ldmpada de LED para realgar as cores apenas
desses alimentos nas imagens produzidas.

Assim, podemos afirmar corretamente que, durante a producao das diferentes imagens, a lampada emitiu
ondas eletromagnéticas que

(A) operavam na faixa de 384 THz a 659 THz.
(B) vibravam na faixa de 482 THz a 800 THz.
(C) oscilavam na faixa de 4920 A a 7800 A.
(D) estavam na faixa de 3900 A a 5970 A.
(E) giravam na faixa de 384 THz a 3 900 A.
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Questao m !

Observe 0 mapa que apresenta as rotas de difusao de um produto alimenticio.

Fonte das Informagdes: FERRAO, J. E. M.; A aventura das plantas e os descobrimentos portugueses. Lisboa: Instituto de Investigagdo Cientifica Tropical, 2005. p.287.

O processo historico que explica o fendmeno expresso no mapa é

(A) a expansao chinesa no Sudeste da Asia que, ha cerca de 5000 anos, resultou no desenvolvimento da
cultura do arroz, principal alimento da regido até a atualidade.

(B) o transporte de pimenta, produzida na india, para as Américas e para a Europa, realizado pelas
companhias comerciais holandesas e inglesas, no século XVIII.

(C) o envio de mudas de café da Etiopia para o IEmen, onde ele passou a ser produzido comercialmente
por volta de 575 d.C., principalmente para consumo interno.

(D) aampliacédo da cultura persa, na Asia e na Africa, levando & popularizagdo do consumo de gergelim nas
regides da Malasia e da Indonésia, a partir de 4300 a.C.

(E) a difusdo do cacau por grande parte do mundo a partir do século XVI, devido a atividade comercial
realizada pelos colonizadores espanhdis da América.

Leia o texto e o grafico para responder as questdes de 15a 17.

Segundo estudiosos, pode ter sido em S&o Paulo que a pizza assumiu a cara de um prato familiar que pode
servir mais de uma pessoa, sendo caracterizado, normalmente, como um disco de 35 cm de didmetro; ao
contrario da pizza de Napoles, sua ancestral, que € um prato individual feito com um didmetro médio de 28,5 cm.

O grafico mostra as preferéncias dos paulistanos em relagéo a pizza.

Grafico: Cobertura de pizza predileta dos paulistanos

Quatro queijos
Portuguesa
Mussarela
Calabresa

Outras

0,0% 7,5% 15% 22,5% 30,0 %

Fonte dos dados do gréfico: <https:/tinyurl.com/ymw3m7p7> Acesso em: 05.03.2023.
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Questao B !

Admita que, em um sébado, 45 % dos paulistanos
pediram uma pizza da sua cobertura predileta.

Pode-se dizer que, nesse dia, a cada 100
paulistanos, aproximadamente N pessoas pediram
uma pizza cuja cobertura predileta € portuguesa.

Assinale a alternativa que apresenta o numero
inteiro que mais se aproxima de N.

A) 1
B) 5
(C) 8
(D) 1
(E) 13

Questao “ |

Ao analisar os dados numeéricos do grafico, é correto
afirmar, sobre eles, que a

(A) média é maior que a moda.

(B) moda éigual a 17,7 %.

(C) moda é maior que a mediana.

(D) mediana é igual a 14,7 %.

(E) mediana é maior que a média.

Questao m i

Ao se comparar a area de um disco de pizza de
S&o Paulo a area de um disco de pizza de Napoles,
percebemos que o primeiro excede o segundo.

Adotando 1t = 3, é possivel concluir corretamente
que a diferenca entre as areas calculadas €, em
cm?, aproximadamente, de

(A) 6,51
(B)  9,75.
(C)  19,50.
(D) 103,19.
(E) 309,56.

Questao m i

Em uma feira livre, um cliente percebeu que os
feirantes organizaram suas barracas numerando-as.

Na primeira barraca, era comercializada banana;
na segunda, vendia-se coco; a terceira ainda
estava sendo montada; na quarta, negociavam-se
especiarias; e, na quinta, revendiam-se flores.

Considere que as barracas, nessa feira, distribuiram
os produtos comercializados seguindo uma

sequéncia légica e que nenhuma barraca vende o
mesmo produto que a outra.

E correto afirmar que, dentre as opgdes relacionadas
nas alternativas e obedecendo a sequéncia
I6gica mencionada, os produtos que poderiam ser
comercializados pela terceira barraca sao

(A) abacaxis.
(B) doces.

(C) hortaligas.
(D) legumes.
(E) tubérculos.

Questao “ |

Uma especialidade da gastronomia brasileira
€ o0 acarajé: bolinho feito de massa de feijao
fradinho, cebola, sal e outros temperos,
frito no azeite de dendé. Ele é considerado
por muitos como uma comida sagrada. Por
este motivo, sua receita, além de nao poder
ser modificada, deve ser preparada pelas
filhas-de-santo.

<https://tinyurl.com/5e7ydhww> Acesso em: 09.03.2023. Adaptado.

-

O bolinho e a religiosidade relacionada a ele
remetem

(A) a vinda de povos arabes que, no final do
século XIX, fugiram de perseguigdes religiosas
e tornaram-se mascates nas grandes cidades
e nas fazendas do interior do pais.

(B) a chegada do primeiro grupo de imigrantes
japoneses, no inicio do século XX, na fazenda
Santo Antdnio, onde se cultivava feijao para a
producgdo de bolinhos doces e salgados.

(C) aos deslocamentos dos tropeiros, que
percorriam as estradas transportando carne
seca para os moradores das regides de
extracéo de ouro e diamantes em Minas Gerais.

(D) a escravizagdo de pessoas africanas para a
producdo de acgucar, a mineragdo de ouro e
o plantio de café, entre outros, nos periodos
colonial e imperial da histéria do Brasil.

(E) a intensa imigragdo de mexicanos, em 1848,
motivada pelo Tratado de Guadalupe Hidalgo,
que trouxe para o Brasil pratos tipicos a base
de feijao, como o taco.

VESTIBULAR 22 SEM/2023 - Fatec [



Questao m |

Todos os dias, Alex e sua familia consomem,
exatamente, 500 mililitros de leite no café da manha
e 250 mililitros durante o lanche da tarde. Visando
economizar, eles decidiram comprar, em um
mercado, uma embalagem fechada contendo
12 unidades de leite, cada unidade com 1 litro.

Em uma segunda-feira, antes do café da manha,
Alex descobriu que o leite tinha acabado e, entéo,
decidiu abrir a embalagem adquirida no mercado.

Assinale a alternativa que apresenta, corretamente,
o dia da semana em que a familia terminara de
consumir todas as unidades de leite da embalagem
comprada.

(A) Sexta-feira
(B) Sabado

(C) Domingo

(D) Segunda-feira
(E) Terca-feira

Foi um tempo dificil. Meu pai se referia aquele periodo
como (I) a pior seca desde 1932. Aquele também
foi o ultimo ano em que vi uma plantagdo extensa
de arroz naquelas terras. O arroz, dependente de
agua, foi o primeiro a secar com a estiagem. Depois
secaram a cana, as vagens de feijao, os umbuzeiros,
os pés de tomates, de quiabo e de abdbora. Havia
uma reserva de grdos guardada em casa e no
galpdo da fazenda. Com a seca, veio o medo de que
nos mandassem embora por (II) falta de trabalho.
Depois veio o medo mais imediato da fome.
Os gréos passaram a rarear, o feijdo acabou antes
do arroz, e do arroz restava muito pouco. Havia um
razoavel suprimento de farinha de mandioca que
algumas familias fabricavam e trocavam por outros
alimentos. Agora, mais que antes, seguiamos quase
todos os dias para (III) os rios para pescar, e a cada
pescaria sO conseguiamos capturar peixes cada
vez menores, que sO serviam para dar um gosto ao
angu de farinha. (...)

Disputamos a palma com o gado da fazenda. Havia
uma parcela de terra destinada ao seu plantio.
O cacto gue (IV) se destinava a nossa alimentagao
estava em nossos quintais. Quem nao foi previdente
em ter sua prépria plantacéo de palma, que acabaria
com o passar dos meses, tinha que contar com
a solidariedade de um vizinho para (V) garantir o
cortado na mesa, guisado no azeite de dendé.

Vieira Jr., ltamar. Torto arado. Todavia, pp. 67-68. [versao e-reader]. Adaptady E
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Leia o texto para responder as questdes de 21 a 23.

Questao m |

H4, na passagem apresentada, diversos elementos
de coesdo responsaveis pela conexdo das
informacgdes contidas no texto.

E correto afirmar, ap6s analisar os conectivos
destacados no texto, que

(A) “como” (I) é conjuncgédo e expressa relagao de
causa, podendo ser substituida por “conforme”.

(B) “por” (II) é preposicao e expressa relagao de
consequéncia, podendo ser substituida por
“por causa de”.

(C) “para” (III) € preposicado e expressa ideia de
origem, podendo ser substituida por “de”.

(D) “que” (IvV) é pronome e retoma o substantivo
“o cacto”, podendo ser substituido por “cujo”.

(E) “para” (V) é preposigao e expressa finalidade,
podendo ser substituida por “a fim de”.

Questao m |

Sobre o texto, é correto afirmar que

(A) o armazenamento de alimentos pereciveis,
como graos, junto a certeza da permanéncia
no emprego, garantiu a sobrevivéncia e o
bem-estar dos trabalhadores.

(B) a crise enfrentada fez com que os moradores
do local esgotassem as riquezas naturais
da floresta, levando, consequentemente, a
exaustdo das aguas de rios e mares.

(C) a narrativa segue a ordem cronologica e
retrata o agravamento da crise cujo apice se
da quando se recorre ao consumo de alimento
destinado aos animais.

(D) o narrador, que n&o participa da historia,
retrata um momento dificil da vivéncia de sua
comunidade devido a fome gerada pela seca.

(E) aprodugéo de feijao e umbu, por ser destinada
ao consumo domeéstico dos trabalhadores,
resistiu ao periodo de estiagem.

Questao B |

No texto, o vegetal utilizado como alimento para
humanos e animais, durante o periodo da estiagem,
caracteriza-se por

(A) possuir hastes parecidas com as de outros
graos, como aveia, e se adaptar bem a
ambientes aquaticos.



(B)

(©)

(D)

(E)

possuir folhas modificadas que evitam a perda

a ambientes secos.

H
¢ Questédo m !

de agua por transpiragdo, adaptando-se bem

fornecer sombra devido a copa frondosa e :
armazenar, em suas raizes, até mil litros de :

agua, sendo seu fruto conhecido como umbu.

serum arbusto, cujas raizes, comtecido interno
branco ou amarelado, podem ser consumidas :

ou utilizadas na fabricagao de farinha.

ser uma graminea com troncos fortes, que :
podem alcancar até cinco metros de altura :
e que podem ser utilizados na fabricagdo de :

agucar.

Questao m !

Analise a charge.

<https://tinyurl.com/y2c99r6m> Acesso em: 10.03.2023. Original colorido.

A charge utiliza a linguagem verbal e ndo verbal na
construcao de uma

(A)

narrativa sintética, pois estdo implicitas as
acdes desempenhadas pelo personagem cuja
biografia representa o sucesso das politicas
sociais do pais.

critica social, pois tematiza a fome na
sociedade brasileira, evidenciada pelo prato
vazio no lugar da esfera celeste da bandeira
nacional.

descricao mimética, devido a caracterizacao
fiel da realidade vivenciada por cidadaos
pobres ao redor do mundo.

cronica reflexiva, ja que o autor evidencia um
posicionamento imparcial sobre o aumento da
seguranga alimentar no Brasil.

caricatura, pois ha uma distor¢do exagerada
de uma realidade individual amplificada
grotescamente para gerar humor no leitor.

A partir do século X1V, os periodos de
mas colheitas tornaram-se frequentes
e longos. As fortes chuvas, em
quase todas as regibes da Europa,
destruiram muitas plantagbes. O
periodo mais critico foi de 1314 a 1319.
Como consequéncia, houve um rapido
aumento dos pregcos dos alimentos,
principalmente do trigo. Assim, o
temido fantasma da fome voltou a
ameacar a populagao europeia.

Em Flandres, cerca de 10 % da opulagao
morreu por inanicdo. Em Winchester,
na Inglaterra, as mortes ocorridas em
1317 atingiram o dobro das registradas
em 1310. Na regido do Baixo Reno,
na Franca, um cronista relatou que as
popula¢des chegaram a se alimentar de
animais mortos por doencas, o que teria
dado origem a pestes epidémicas.

ARARIBA PLUS: Histéria. 42 ed. Sao Paulo: Moderna,
2014. p. 99-100. Adaptado.

v,

Segundo o texto,

(A)

a estiagem ocorrida entre 1314 e 1319
possibilitou o0 aumento da producdo e
promoveu o desenvolvimento econémico do
continente.

0 inicio do século XIV marcou o fim dos
periodos de mas colheitas e as fortes chuvas
provocaram um aumento da producao
agricola.

em Winchester, os efeitos da fome néo
foram sentidos, ja que o numero de mortos
manteve-se 0 mesmo nos anos de 1310
e 1317.

em Flandres, um quinto da populagdo morreu
por inanigao devido ao rapido aumento dos
precos dos alimentos, principalmente do
trigo.

na Franga, a falta de alimentos deu origem
a epidemias, ja que parte da populagdo se
alimentou de animais que morreram doentes.

VESTIBULAR 22 SEM/2023 - Fatec [E[J)



Leia o texto para responder as questoes de 26 a 28.

What is hunger?

Hunger is an uncomfortable or painful physical sensation caused by insufficient consumption of dietary energy.
It becomes chronic when the person does not consume a sufficient amount of calories (dietary energy) on a
regular basis to lead a normal, active and healthy life. For decades, Food and Agriculture Organization (FAO)
has used the Prevalence of Undernourishment indicator to estimate the extent of hunger in the world, thus
“hunger” may also be referred to as undernourishment.

What is food insecurity?
A person is food insecure when they lack regular access to enough safe and nutritious food for normal
growth and development and an active and healthy life. This may be due to unavailability of food and/or lack
of resources to obtain food. Food insecurity can be experienced at different levels of severity. FAO measures
food insecurity using the Food Insecurity Experience Scale (FIES) shown below:

.

FOOD INSECURITY BASED ON THE FIES: WHAT DOES IT MEAN?

Uncertainty regarding E
ability to obtain food. !

FOOD SECURITY
TO MILD FOOD INSECURITY

MODERATE
FOOD INSECURITY

This person has:
insufficient money or resources
for a healthy diet;
* uncertainty about the ability
to obtain food;

Reducing food quantity, No food for a day

or more.

skipping meals.

SEVERE
FOOD INSECURITY

@ This person has:
' * run out of food;
* gone an entire day without
eating at times during
the year.

* probably skipped meals or
run out of food occasionally.

Questao m i

Segundo a Organizagao das Nagdes Unidas para a
Agricultura e Alimentacéo (FAO),

(A) afalta de alimentos nutritivos eleva a fome.

(B) “fome” e “inseguranca alimentar” sé&o
sindnimos.

(C) “fome” e “desnutricdo” definem o mesmo
conceito.

(D) a alimentacdo de baixa caloria leva a

inseguranca alimentar.

o comprometimento alimentar implica acesso
diario ao alimento.
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Fonte de dados: <https://tinyurl.com/4hbsa9yr> Acesso em: 04.03.2023.

Questao m i

Considerando o infografico, a inseguranga alimentar
severa se caracteriza por

(A)

sensagdo de fome e de desconforto por um
dia.

sensagdo de desconforto e baixa ingestéao de
alimentos.

falta de acesso ao alimento por um dia inteiro
varias vezes ao ano.

baixa ingestdo de calorias e ocorréncia de
apenas uma refeigao diaria.

incerteza de ingestdo de alimentos caloricos
em horarios padronizados.




Questao m |

O vocabulo “lack”, na sentenca
negrito no texto, significa

destacada em

(A)  “ter”.

(B) “trazer”.
(C) “manter”.
(D) “penar”.
(E) “faltar”.

Questao m !

Leia os provérbios.

I. Resto de uns, comida de outros.

II. Quando a comida tarda, a fome é boa mostarda.
11I. O amor morre mais de indigestao do que de fome.
Iv. Afome é o melhor tempero.
V. A fome faz sair o lobo do covil.

Analisando-os, pode concluir-se corretamente que

(A) s&o todos formados por construgbes nominais
cujo sentido se articula por analise do contexto
de ocorréncia.

(B) séaotodos construidos de forma prolixa, usando
o presente do indicativo para expressar agoes
habituais do cotidiano brasileiro.

(C) os provérbios I e 111, embora usem vocabulario
relacionado ao universo da alimentacao, sao
metaforas sobre o excesso de expressodes
sentimentais.

(D) o provérbio V pode ser parafraseado pela
maxima “farinha pouca, meu pirdo primeiro”,
ambos expressando a cautela necessaria em
momentos de dificuldades.

(E) os provérbios 11 e IV sdo semelhantes, pois
a expressdo “comida tarda” aproxima-se
semanticamente de “fome” e “boa mostarda”,
de “melhor tempero”.

Questao m |

Considere que:

 oferta € a quantidade de um produto que esta
disponivel para compra, e

» demanda é a quantidade desse mesmo produto
que os consumidores estédo dispostos a comprar.

Uma pesquisa de mercado definiu duas equacdes
que descrevem matematicamente a oferta e a
demanda por um determinado produto:

* aequagao de oferta determinada foi q, = 3p + 50
e relaciona o numero de unidades (q,) que
vendedores estdo dispostos a comercializar em
fungdo do precgo (p), em reais, desse produto; e

* a equacao de demanda foi descrita pela
expressdo por qq = —2p + 500 que relaciona o
numero de unidades (qy) que consumidores
estdo propensos a adquirir em fungdo do mesmo
prego (p), em reais, desse produto.

O pregco que iguala a quantidade ofertada e
a quantidade demandada de um produto €
denominado preco de equilibrio de mercado, ou
seja, quando g, e qq4 se igualam.

Assinale a alternativa que apresenta, correta e
respectivamente, o preco de equilibrio de mercado
do produto e sua quantidade nessa situagao.

) R$ 90,00 e 280 unidades
(B) R$ 90,00 e 320 unidades
(C) R$ 90,00 e 380 unidades
(D) R$ 110,00 e 320 unidades
(E) R$ 110,00 e 380 unidades

Questao m i

Um dos componentes do café é a cafeina
(formula: CgH4gN4O5), cuja ingestéo diaria de 9,9 g
¢ letal para adultos. Considere que um adulto ingere
diariamente n xicaras de café e que cada xicara
contém 180 mg de cafeina.

Com base no texto, é correto afirmar que o nimero
de elementos quimicos presentes na molécula de
cafeina e o valor minimo de n, para que a dose letal
seja atingida, séo, respectivamente,

(A) 4 e 55.
(B) 4 e125.
(C) 24 e 55.
(D) 24 e 125.
(E) 24 e 160.
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Questéo m

O quadro relaciona algumas variedades de café a quantidade de cafeina contida em cada uma.

Considere que uma variedade de café de massa

500 g foi analisada e apresentou 11 g de cafeina. Quantidade média
Com base no quadro fornecido, é correto afirmar Variedade de café SOECIE (D EE{10 O
que a variedade de café analisada é porcentag?;: )em massa
(A) Coffea arabica. Coffea arabica 1,1

(B) Coffea excelsa. Coffea excelsa 1,9

(C) Coffea liberica. Coffea liberica 2,1

(D) Coffea canephora. Coffea canephora 2,2

(E) Coffea robusta. Coffea robusta 24

Questéo m

A acidez € uma das caracteristicas usadas para determinar a qualidade dos diferentes tipos de café.
Para definir a acidez dessa bebida, pode-se usar o pH, denominado potencial hidrogenidnico.

A escala apresenta valores aproximados do pH de diversos materiais a 25 °C.

Escala de pH

B LS04p

— %o
{omate P\bagax et fqu ap\l ONO SO c\dOs 50\ \aoa\ gab?d0

T A T e

Considere que:

* pH =—log[H"]

. [H*]=10-PH sendo [H*] a concentragdo em mol/L dos ions [H*] em solugdo aquosa

Por exemplo: o ovo tem carater basico, pois apresenta pH = 8,0. Logo, a [H*] =108 mol/L.

Analisando duas amostras de café A e B, constatou-se que a amostra A apresenta [H*] = 10748 mol/L,
enquanto a amostra B apresenta [H*] = 10~* mol/L.

Diante do exposto, pode-se concluir corretamente que a amostra

A) B possui pH = 4,0, sendo mais acida que o lim&o.

(

(B) B possui pH = 4,8, sendo mais acida que o tomate.
(C) Apossui pH =4,0, sendo mais acida que o leite.
(D) A possui pH = 4,8, sendo mais acida que o tomate.
(E) Apossui pH =4,8, sendo mais acida que o leite.
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Questao m i

As algas podem ser encontradas nos mais variados ambientes, como em oceanos, rios, lagos e até em
troncos de arvores onde se associam com outros seres vivos para garantir a sua sobrevivéncia. Elas sao
utilizadas na fabricagao de bebidas, tintas, fertilizantes, racdes para animais, cosméticos e outros produtos.

Na alimentagdo, as algas sao consideradas alimentos funcionais, pois sdo fontes de minerais, de vitaminas,
de acidos graxos 6mega-3 e de fibras alimentares sollveis, além de compostos bioativos com potencial efeito
na saude.

No setor agroalimentar, o cultivo das algas oceénicas oferece uma série de vantagens sobre plantas
terrestres, pois
» as algas crescem e se multiplicam rapidamente;

* nao precisam de fertilizantes artificiais, ja que absorvem nutrientes resultantes da decomposigao
de matéria organica existente na agua;

» absorvem, por meio da fotossintese, o didxido de carbono da agua, sendo uma das principais fontes do
gas oxigénio presente na atmosfera; e

* ajudam a combater a acidificagdo dos oceanos.
Umas das preocupagdes com o aumento do consumo das algas € a possibilidade de elas acumularem metais

pesados, presentes no ambiente aquatico contaminado, e que sdo altamente téxicos para os organismos,
como arsénio, chumbo, cadmio e mercurio.

Baseado no texto, é correto afirmar que

(A) as algas, apesar de seu elevado valor nutricional, ndo servem de alimento para os seres vivos, pois s&o
téxicas e atuam na decomposi¢cao da matéria organica dos oceanos.

(B) as algas se multiplicam lentamente, dependem de fertilizantes artificiais para se desenvolverem e
possuem grande capacidade de absorver didxido de carbono do ar atmosférico.

(C) o cultivo de algas oceanicas nao precisa de terras férteis, ao contrario da agricultura tradicional, pois as
algas obtém da agua os nutrientes necessarios para o desenvolvimento delas.

(D) as algas oceanicas usam os metais pesados, provenientes do meio ambiente, para realizar a sintese de
compostos organicos de elevado valor nutricional e para liberar o gas oxigénio no ambiente.

(E) o cultivo de algas ricas em metais pesados, cujo consumo € essencial ao organismo humano, tende
a aumentar, porque elas sao importantes fontes de vitaminas, minerais, arsénio, chumbo, mercurio e
acidos graxos 6mega-3.

Questéo B ,

> 4 tipos de graos (feijao, arroz, milho e lentilha);

- 3 tipos de farinaceos (fuba, farinha de trigo e farinha de mandioca);
- 2 doces (gelatina e goiabada); e

> 1sal

Em uma cesta basica, ha 10 itens:

E correto afirmar que, se uma pessoa retirar, ao acaso e sem olhar, apenas

(A) 4 itens, 2 pertencerao a categoria graos.

(B) 5 itens, pelo menos um deles sera um farinaceo.

(C) 6 itens, teremos produtos de trés categorias diferentes.
(D) 7 itens, pelo menos um deles sera um gréo.

(E) 8 itens, pelo menos um deles sera um doce.
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Leia o texto para responder s questdes 36 e 37. :

No Brasil, a Instru¢do Normativa — IN N° 95, de 8 de
outubro de 2020, estabelece os requisitos técnicos
para declaragdo da rotulagem nutricional nos
alimentos embalados. Estao presentes, nos anexos
desta resolugao, os valores diarios de referéncia de
nutrientes de declaragao obrigatdria, apresentados
parcialmente na tabela 1. Esses valores indicam a
quantidade maxima recomendada de ingestdo de
um determinado nutriente em um dia.

Atabela 2 apresenta os valores nutricionais de uma
porcao do milho paingo.

Tabela 1: Valores diarios de referéncia de
nutrientes — IN n° 75

Carboidratos 300 g
Proteinas 50¢g
Gorduras Totais 65¢g
Tabela 2: Milho paingo — porgao de 45 g
Carboidratos 309
Proteinas 544
Gorduras Totais 1,89

Questao m i

Leia o texto e assinale a alternativa cujos termos
completam, correta e respectivamente, as lacunas.

Ao consumir uma porgao de milho paingo,
uma pessoa ingere substancias relacionadas
ao armazenamento de energia, (1) , que agem
como um importante isolante térmico. Nessa porcao,
elas correspondem a, aproximadamente, _( Il ) %
do total diario recomendado.

I I
(A) Proteinas 10,8
(B) Carboidratos 10,0
(C) Gorduras 10,8
(D) Carboidratos 2,8
(E) Gorduras 2,8
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Questéo m

A quantidade de energia que os alimentos digeridos
no tubo digestério humano fornecem ao organismo &,
geralmente, medida em quilocalorias (kcal).

Para o calculo da quantidade de quilocalorias
de alguns alimentos, € importante saber que
1 g de carboidrato ou de proteina fornece cerca de
4 kcal, enquanto 1g de lipidio fornece cerca de 9 kcal.

Logo, a quantidade de energia, em kcal, que uma
pessoa obtém, ao ingerir uma porgdo de milho
paingo igual a descrita na Tabela 2, corresponde a
cerca de

(A) 158.
(B) 176.
(C) 185.
(D) 299.
(E) 308.

Questao m |

Em 2023, a Organizagao das Nagbes Unidas
promove o Ano Internacional do Milho Paingo
(I'YM 2023). Ele é fonte de alimentagao para milhdes
de pessoas no mundo.

Espera-se que o IYM 2023 seja uma oportunidade
para promover a produciao do milho paingo e
destacar seu potencial para criar um mercado
sustentavel.

Assinale a alternativa que contém a negacao légica
da frase destacada em negrito no texto.

(A) nao promover a produgcdo do milho paingo
ou nao destacar seu potencial para criar um
mercado sustentavel.

(B) n&o promover a produgdo do milho paingo
e ndo destacar seu potencial para criar um
mercado sustentavel.

(C) nao promover a produgédo do milho paingo ou
destacar seu potencial para criar um mercado
sustentavel.

(D) nao promover a produgdo do milho paingo e
destacar seu potencial para criar um mercado
sustentavel.

(E) promover a produgéo do milho paingo ou nao
destacar seu potencial para criar um mercado
sustentavel.



Considere a imagem de uma embalagem

para responder as questdes de 39 a 41.

Sample Label for Frozen Lasagna

Nutrition Facts
4 servings per container
Serving size 1 cup (227 g) @
Amount per serving
Calories 280|/®
% Daily Value*| >(3)
Total Fat9 g 12%
Saturated Fat4.5 g 23%
Trans Fat0 g
Cholesterol 35 mg 12%
Sodium 850 mg 37%
Total Carbohydrate 34 g 12%
Dietary Fiber 4 g 14%
Total Sugars 6 g 7@
Includes 0 g Added Sugars 0%
Protein 15 g
.|
Vitamin D 0 mg 0%
Calcium 320 mg 25%
Iron 1.6 mg 8%
Potassium 510 mg 10% J
“The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in a
serving of food contributes to a daily diet 2,000 calories a day is|
used for general nutrition advice.

Fontes dos dados: <https://tinyurl.com/bp7b85js> Acesso em: 04.03.2023.

@ Serving Information

@ Calories

@ Quick Guide to percent Daily Value (% DV)
* 5% orless is low
* 20 % or less is high

@ Nutrients

Questao m |

A partir da leitura da imagem, pode concluir-se
corretamente que uma porg¢éo desse produto

(A) possui alto teor de agucar, sodio e nutrientes.
(B) corresponde a 454 g do alimento.

(C) possui uma quantidade baixa de gorduras
saturadas.

(D) oferece todas as vitaminas para uma dieta
diaria saudavel.

(E) possuiteorde sédio superior ao recomendado.

! Questdo m |

Em uma tabela nutricional, como a apresentada,
a quantidade de energia expressa em calorias
€ obtida, experimentalmente, utilizando-se um
recipiente denominado “calorimetro de combustao”
(figura).

Termdmetro
%

~
[N

Calorimetro

Recipiente com

agua pura
¥ x
AN 77
Fig. — Calorimetro de Combustao
Para que isso ocorra, uma certa amostra

do alimento (ou seja, uma massa) entra em
combustdo dentro de uma capsula fechada,
imersa em um recipiente termicamente isolado, o
qual contém um termbébmetro e uma determinada
massa de agua pura. Durante a combustdo ha
transferéncia de energia para a agua (calor).
Consequentemente, observa-se a variagdo de
temperatura da agua por meio dos dados do calor
especifico (c) da agua, de sua massa (m), sendo
possivel prever a quantidade (Q) de energia
trocada.

Suponha que, para a construgdo da tabela
nutricional apresentada, o experimento foi
montado utilizando uma massa de agua pura que
€ igual a massa da porg¢ao do alimento da tabela.

Considerando as informacbes descritas e os dados
contidos na tabela nutricional, assinale a alternativa
que apresenta, correta e aproximadamente, a
variagao de temperatura (AB), em °C, observada no
termdmetro.

Eg; 122 Lembre-se de que:
) Q =mMms=-<C- Ae

(C) 1,00 Cyo=1callg-°C

(D) 0,81 z

() 0,60
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Questéo m ,

A lasanha apresenta, em sua composicdo, 0s : Considere que

cations soédio (Na*), célcio (Ca2*), ferro (Fe3*) e

potassio (K*). Elemento Numero Numero

A respeito desses cations, é correto afirmar que CLUTIED AHSITIES (2] | B2 ITEEEEL
(A) o numero de elétrons do Ca®* é o mesmo do K*. i Na 1 23

(B) o numero de néutrons do Fe3* ¢ 29. : Ca 20 40

(C) o numero de elétrons do Na™ é 11. Fe 26 56

(D) o numero de massa do K™ & 19. K 19 40

(E) o numero atémico do Ca* é o mesmo do K.

Questao m |

Ha uma variedade de técnicas, amplamente utilizadas na industria, que conservam os alimentos por mais
tempo. Essas técnicas sdo métodos de conservagao, pois impedem as alteragdes microbianas, enzimaticas,
quimicas e fisicas dos prOdUtOS nutricionais. <https:/ftinyurl.com/2p94rdkt> Acesso em: 07.03.2023. Adaptado.

Em relagéo a essas técnicas, é correto afirmar que

(A) a pasteurizagcdo expbe os alimentos a fumaga, produzida pela combustao incompleta da madeira,
a fim de inibir a agdo de micro-organismos patogénicos.

(B) o branqueamento reduz o pH, conferindo um gosto acido aos alimentos, o que provoca a desnaturagao
das proteinas e dificulta o desenvolvimento microbiano.

(C) a liofilizagdo é a desidratagéo de alimentos por congelamento, processo em que o gelo formado é
sublimado, aumentando o tempo de conservacgéo do produto pela retirada da agua.

(D) a fermentagdo é um tratamento quimico dos alimentos, no qual se eleva a temperatura a mais de
100 °C e, posteriormente, os alimentos sao resfriados a fim de eliminar os micro-organismos.

(E) a defumacgéo consiste na imersado do alimento em agua fervente para promover um cozimento rapido,
€, em seguida, sua imersdo em um recipiente com agua gelada.

Leia o texto para responder s questdes 43 e 44.

O sal e 0 agucar sédo agentes conservantes utilizados em produtos que consumimos.

A conservagao pelo uso do agucar € empregada em frutas ao preparar geleias, conservas e cristalizagdes.
Em alta concentragdo, esse composto possui efeito desidratante, pois ocasiona aumento da pressao
osmética no interior da fruta, o que dificulta o desenvolvimento de bactérias, bolores e leveduras.

Do mesmo modo, solugdes com altas concentragdes salinas fazem os micro-organismos presentes

morrerem por desidratacdo. Este processo é conhecido por salga ou salmoura e é eficiente do ponto de

vista microbioldgico, porém nao evita a degradacao quimica. Em alguns alimentos, como na carne seca, com

0 passar do tempo, ocorrem reagdes de oxidagao das gorduras que conferem sabor de rango ao alimento.
<https://tinyurl.com/3mbdv42>. Acesso em: 05.03.2023. Adaptadoj

Questao m |

De acordo com o texto, é correto afirmar que, quando entram em contato com solugdes cujas concentragdes
salinas sao altas, os micro-organismos

A) perdem agua por osmose, pois 0 meio externo é hiperténico.
B) perdem agua por osmose, pois o meio externo é hipotbnico.
C) perdem agua por difusdo, pois o meio externo é hiperténico.
D) ganham agua por difusdo, pois o meio externo é hipoténico.
E) ganham agua por difuséo, pois 0 meio externo € hiperténico.

(
(
(
(
(
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Questao m ,

A imagem apresenta um enigma, no qual cada palavra destacada em negrito no texto esta representada em
uma linha horizontal; e, nele, os simbolos iguais indicam letras iguais.

Ao solucionar o enigma, uma palavra relacionada a alimentacao surgira na coluna em destaque.

Assinale a alternativa que contém a versao correta, em inglés, da palavra formada na coluna destacada.

(A) comid - -
(B) food ol I Ml I I LN O el el L O I
(C) meet e | > (m|@® | ¢ 1| x| A
(D) meat
(E) sugar >l Ales | m|eoe| n| | A
[ ] P ! ? A G @ | e
21 3] » 1 2|l 7| A |t | A|C @] e

Questao B |

As evolugdes tecnoldgicas estdo transformando | Sobre o uso das tecnologias nos processos
a maneira como a agricultura tem sido praticada. | produtivos agricolas, é correto afirmar que

Um desses exemplos € o uso de sensores digitais.
Por intermédio deles, pulverizadores podem atingir
alvos, como, por exemplo, plantas daninhas, evitando
o desperdicio de principio ativo em plantas n&o alvo.

(A) o gado de corte, no Rio Grande do Sul, é
abatido com base nos sensores de umidade
do solo presos aos cascos dos animais.

(B) o monitoramento da irrigacdo é fundamental
para as plantagbes de trigo, no Acre, devido a
escassez de agua nesse estado.

O monitoramento de pulverizagdo tratorizada
por GPS permite a pulverizagao certeira e evita a
sobreposicao de pulverizacdo na mesma area, € ja

é uma realidade na agricultura brasileira. (C) ja e possivel, no Brasil, saber o quanto
esta sendo colhido em tempo real,
Ja se usam, no Brasil, sensores de colheita que utilizando-se de sensores de colheita.

monitoram a produtividade do que esta sendo colhido

. (D)
em tempo real, gerando mapas de produtividade.
Esses mapas podem ser cruzados com mapas de
analise de solo, e auxiliar nas tomadas de deciséo

sobre o uso de fertilizantes para as proximas safras. | (E) jase utilizavam, no Brasil Colonia, os sensores
<https://tinyurl.com/7r7e47em> Acesso em: 24.03.2023. Adaptadcy eletronlCOS para pUIverlzar as IaVOUraS de

cana-de-agucar.

Questao m |

A técnica da calagem é utilizada para diminuir a acidez do solo, ou seja, aumentar seu pH, além de fornecer
calcio e magnésio para as plantas.

as lavouras de subsisténcia, no interior do
Nordeste, utilizam o GPS e os drones para a
pulverizagao de agrotoxicos.

Essa técnica consiste em

(A) pulverizar as plantas com herbicidas.
(B) misturar cloreto de sédio ao adubo.
(C) aumentar o uso de cloro no solo.

(D) incorporar antioxidantes a terra.

(E) adicionar calcario ao solo.
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Questao m ,

O Frontier é o novo computador mais rapido do mundo. Equipado com processadores AMD EPYC 64C
2 GHz e somando 8730 112 nucleos, o sistema atingiu pontuagao de 1102 exaflop/s no benchmark HPL
(High Performance Linpack). Esses numeros tornam o Frontier a primeira maquina efetivamente “exascale”
da historia, ja que é capaz de executar a marca de um quintilhdo de calculos por segundo.
<https:/ftinyurl.com/yp67dtv8> Acesso em: 15.02.2023.

Em computagao e sistemas, flop/s ou FLOPS (Floating-point Operations Per Second) € uma unidade de
medida usada para analisar desempenho de maquinas como a exemplificada no texto.

Com base nos conceitos da Fisica, é correto afirmar que a unidade de medida FLOPS refere-se a grandeza
fisica conhecida como

(A) aceleragao.

(B) frequéncia.
(C) precisao.
(D) radiagao.
(E) velocidade.

Leia o texto para responder as questdes 48 e 49.

Para se aprofundar nos estudos, um estudante do curso de Analise e Desenvolvimento de Sistemas da FATEC
resolve testar uma ferramenta de Inteligéncia Artificial (IA) interativa, pré-treinada e geradora de respostas.
Ele pede a IA que elabore um exercicio de Fisica que envolve sustentabilidade e entrega de comida.

A IA, entao, retorna para o estudante um determinado enunciado cujas informagdes sdo apresentadas
no quadro.

* Tempo médio percorrido para a entrega: t = 15 minutos = 900 segundos
* Velocidade escalar média da moto elétrica do entregador: v =10 m/s
* Carga elétrica da bateria da moto: Q = 20 kWh

Questéo m i :  Questéo m

Apds receber o exercicio, o estudante identifica : O estudante percebeu que, apesar do erro, poderia
um erro. ! ainda utilizar os dados fornecidos pela IA para

. . ) determinar a distancia percorrida pelo entregador.
Analisando os dados, é correto afirmar que o erro

identificado se refere i Apods fazer os calculos, ele descobriu que, no tempo
: apresentado, o entregador percorreu, em km, a

(A) ao fato de que motos elétricas ndo usam distancia de

baterias elétricas.

(B) a unidade de medida da carga elétrica da (A) 150.
bateria. : 13,5.

: (B)
(C) ao fato de que a velocidade de uma moto : (C) 10,0.
elétrica € medida em km/h. :
(D)  9.0.
(E)

(D) a conversao da unidade de 15 minutos para
900 segundos. 2,0.

(E) ao fato de entregadores ndo usarem motos.
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Questéo m ,

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (CTA) é a area do conhecimento voltada para o processamento dos
alimentos, da colheita ou do abate até a prateleira do supermercado. Ela lida com o desenvolvimento dos
produtos, a escolha do material no qual serdo embalados, os aditivos que devem ou nao ser utilizados, a
analise da qualidade dos alimentos e a data de vencimento.

Com o incremento cada vez maior das industrias alimenticias e das técnicas de producéo, a avaliacdo da
qualidade da comida servida a populagao passou a demandar processos mais sofisticados e desenvolvidos,
0s quais impedem que alimentos sem qualidade parem na mesa da populagdo. Muitas das questdes dessa
ciéncia estao relacionadas a Agronomia, a Nutricdo e a Medicina e, hoje, esse conhecimento € essencial a
saude publica. A maioria dos paises possui 6rgéos especialmente dedicados a regulamentacao alimenticia.
<https://tinyurl.com/3x9vfcy2> Acesso em: 16.03.2023. /—\daptadoyf

De acordo com o texto, € correto afirmar que a CTA

A) contribui para a diminuigdo do numero de industrias alimenticias presentes no Brasil.

B) impede que produtos sem qualidade cheguem a mesa dos brasileiros, livrando-os da fome.

C) assumiu a responsabilidade sobre a saude publica no Brasil, em substituigdo ao Ministério da Saude.
D)

E)

Questao B |

O azeite de oliva é um 6leo extraido da polpa da azeitona, que é um fruto oriundo da oliveira. As oliveiras sao
arvores cultivadas desde aproximadamente 3 500 a.C.. Egipcios, gregos e romanos utilizaram o azeite ndo
apenas como alimento, mas também como combustivel em lamparinas e como oferendas em rituais.

€ uma area do conhecimento a qual pensa sobre a qualidade dos alimentos consumidos pelas pessoas.

~ o~ o~ o~ o~

rivaliza com a Medicina e com a Agronomia, pois questiona pesquisas consolidadas dessas areas.

No azeite de oliva, encontramos diversos tipos de acidos graxos insaturados.

Acidos graxos insaturados sdo acidos carboxilicos de cadeia longa que apresentam ligagdo dupla (insaturac&o)
entre atomos de carbono.

O principal acido graxo insaturado encontrado no azeite é o acido oleico, cuja férmula estrutural apresenta:

* 18 atomos de carbono; e

* uma insaturagéo entre os carbonos 9 e 10, contados a partir do atomo de carbono que esta localizado
na ponta da cadeia e que esta ligado aos atomos de oxigénio.

Com base no texto, assinale a alternativa que apresenta corretamente o periodo histérico mencionado no
texto e a férmula estrutural do acido oleico.

Idade Antiga 0]

1]
(A) CH3_ CHZ_ CH2_ CH2_ CHZ_ CHZ_ CH2_ CH2_ CH = CH - CHZ_ CHZ_ CH2_ CH2_ CH2_ CHZ_ CH2_ C _OH

Idade Antiga %I)
(B) CH3— CH = CH—CH,—CH,—CH,—CH,—CH,—CH, — CH,— CH,— CH,— CH,— CH,— CH,— CH,— CH,— C—OH

Idade Antiga i

(C) CH3_CH2_ CH2_ CH2_ CH2_ CH2_ CH=CH-— CH2 _CH2_CH2_ CH2_ CH2_ CH2_ CH2_ C _OH
Idade Média o)

(D) I

CH3_ CHZ_ CH2_ CHZ_ CHZ_ CH2_ CHZ_ CH = CH - CH2_ CH2_ CHZ_ CHZ_ CHZ_ CH2_ C _OH
Idade Média O
1]
CH3_ CHZ_ CHZ_ CH2_ CHZ_ CHZ_ CH2_ CH2_ CH = CH - CHZ_ CHZ_ CH2_ CH2_ CH2_ CHZ_ CHZ_ C _OH
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Questao B |

Para a producédo de sementes de soja de
alta qualidade fisiolégica, o ideal é que a
temperatura média local, durante as fases
de maturacédo e de colheita, seja igual
ou inferior a 22°C. Tais condigdes nao
sdo facilmente encontradas em regides
tropicais. Em regides com latitudes maiores
do que 24°S, as condi¢des climaticas sao
mais propicias.

<https://tinyurl.com/c583wypa> Acesso em: 24.03.2023. Adaptado.

,

Com base no texto, a regido brasileira que
melhor se encaixa nas especificagbes dadas é a

A) Centro-Oeste.

(

(B) Nordeste.
(C) Sudeste.
(D) Norte.

(E) Sul.

Questao B i

Em uma barraca de feira, ha estas frutas: jaca,

jabuticaba, morango e manga. Elas podem ser :
grandes ou pequenas, doces ou azedas. Sobre :

elas, pode constatar-se que:

» toda jaca é grande;

* algumas frutas pequenas sao jabuticabas;
* alguns morangos sao azedos;

* nenhuma fruta azeda é uma jabuticaba;

* toda manga é doce; e

» toda fruta grande é doce.

Com base nessas informacdes, assinale a alternativa
correta.

(A) Alguma fruta azeda € uma manga.
(B) Algum morango é pequeno.

(C) Toda fruta grande é um jaca.

(D
(

E

) Alguma jabuticaba é azeda.
)

Toda manga é grande.

E VESTIBULAR 2° SEM/2023 - Fatec

CIENTIRINEAS #1724

Questao m |

Leia os quadrinhos.

NUM PESCASCA
NAO, CRIATLRA!

A CASCA DO
PESSEGO E FONTE
PE FIBRAS,

OLHAl 0 PESPERPICIO! E
NA CASCA PA MACA QUE
FICA A MAIOR PARTE
DAS VITAMINAS!

ENGLISH VERSION:
COMICORAMA.TUMBLR.COM

(co) BT

Analisando os

SE ABRIR A BOCA,
TE FAGO ENGOLIR
ESSA CASCA.

SABIA QUE A CASCA
PA PERA E CHEINHA PE
ANTIOXIPANTES?

@QUADRINHORAMA+@DRAGOESDEGARAGEM

<https://tinyurl.com/5ac5mb46> Acesso em: 10.03.2023. Original colorido.

quadrinhos, pode concluir-se

corretamente que

(A)

(B)

” o«

os termos “fibras”, “vitaminas” e “antioxidantes”
associam propriedades positivas a acdo de
descascar os alimentos.

as interjeicbes “criatura”, “olhai” e “psiu”
expressam areagdo de ambos os personagens
diante de uma situacdo inesperada.

o personagem usa de linguagem violenta para
impor sua vontade a mulher, opondo-se ao
tema abordado no texto: equidade de género.

0 pronome ‘essa’, no ultimo quadrinho, €&
empregado segundo a norma culta, pois
aponta para a casca que esta nas maos do
interlocutor.

a intromissdo constante de um dos
personagens, apesar de causar irritagao,
tematiza um topico relevante a sociedade: o
desperdicio dos alimentos.



PROPOSTA DE REDAGCAO

TEXTO |

Segundo dados do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), entre 2013 e 2018, a inseguranca
alimentar grave* teve um crescimento anual de 8,0 %. Além disso, os resultados de uma pesquisa, realizada
entre setembro e novembro de 2020, mostram que 116,8 milhdes de brasileiros ndo tinham acesso pleno
e permanente a alimentos e, desses, 19,1 milhdes (9 % da populagdo) estavam passando fome, nimero
que aumentou em 2022 para 33,1 milhdes. <https:/ftinyurl.com/3c453yum > Acesso em: 31.03.2023. Adaptado.

*Insegurancga alimentar grave, segundo IBGE, é ruptura nos padrdes de alimentacao resultante da falta de
alimentos entre todos os moradores de um domicilio, incluindo as criancas.

<https://tinyurl.com/2nx8rupv> Acesso em: 31.03.2023. Adaptado. j

TEXTO 1l

Para o diretor executivo do Instituto Brasileiro de Analises Sociais (IBASE), o motivo de existir fome em
um pais que é um dos maiores produtores do mundo é a escolha politica. O Brasil privilegia a produgao de
alimentos destinados a exportagdo por serem mais lucrativos e desconsidera a produgao para consumo
interno, que € menos rentavel. <https://tinyurl.com/yc3fh9yc> Acesso em: 30.03.2023. Adaptado.

TEXTO 11l

O Brasil é hoje o segundo maior exportador de alimentos, atras apenas dos Estados Unidos. O Brasil
ampliou sua producgéo de graos em 500 %, nas ultimas quatro décadas, com um aumento de apenas 70 %
na érea plantada. <https://tinyurl.com/m4use7ue> Acesso em: 10.03.2023.Adaptado.J

TEXTO IV

A Organizacado das Nagdes Unidas para a Alimentagdo e Agricultura (FAO) indica algumas medidas
para combater a fome no mundo. Entre elas, estdo a integragao de politicas humanitarias em areas de
conflito; a ampliagdo da protecdo dos sistemas alimentares, como a produg¢ao de pequenos agricultores;
a prevengao as mudangas climaticas; e o fortalecimento de programas econdmicos voltados a pessoas
em situacao de vulnerabilidade.

Além desses objetivos, evitar o desperdicio de alimentos também é uma forma apontada para diminuir
o problema. De acordo com a FAO, um tergo dos alimentos produzidos sédo desperdicados diariamente,
reforgando os cenarios de inseguranga alimentar. A ST e . )

~
A partir da coletanea apresentada, elabore um texto narrativo ou um texto

dissertativo-argumentativo explorando o seguinte tema:
Como combater a inseguranca alimentar no Brasil?

Orientagoes

» Narragao — explore adequadamente os elementos desse género: fato(s), personagem(ns), tempo e lugar.
» Dissertagao—selecione, organize e relacione os argumentos, fatos e opinides para sustentar suas ideias e pontos de vista.

Ao elaborar seu texto:

Nao o redija em versos;

v Atribua um titulo para sua redagao;
L na Folha de Redagao.

Nao assine ou se identifique J

Organize-o em paragrafos;

v
v
v Empregue apenas a norma culta da lingua portuguesa;

v Nao copie os textos apresentados na coletinea e na prova;

v Utilize apenas caneta de tinta azul ou preta para elaborar a versao definitiva; e
v Faca um rascunho antes de passar para a Folha de Redacgéao.
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